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Fecha de Visita

2025 | Hominco |  12:00 pm. Hora Finalizacion

3:30 p.m.

: - e bt — ¥ S

N Convenio/Vigencia 7966-2025 Nombre Asociado: FUNDACION GESTORA INTEGRAL CONSTRUYENDO SENTIDO HUM/
Nombre Comedor Comunitario 113771-CCCP 06-002 ABRAHAM LINCOLN
Fecha Inicio Operacion 02/05/2025 Fecha Final Operacion: 31/12/2025
Nombre Responsable del Servicio JEFFERSON GALEANO
2. Ubicacion
Localidad: TUNJUELITO Bario. _ ABRAHAM LINCOLN  Direccion: KR 13 51 68 SUR
Tel: 6014566075 Cel - 3123334711 Cormreo Electrénico: abrahamlincoln7966-2025@outlook.com
3. Cobertura
Coberiura Diaria Contratada: 400 N® Personas Beneficianias en Alencion: 391
Beneficiarios Autorizados por Plan de Compras: 386 29.183

Total Assstencia del Diac

Total Hrstonico de Asistencia:

&n el anexo técnico.

N# Varnabie Mivel de Cumplimiento | N® Variable Nivel de Cumplimiento
o e NA implemerta el ciclo de menus, minula patron y c NC NA

Aplica los procedimientos de Planificacion alimentaria y andlisis del aporte nufricional para los dislintos)
su implernentacion en los servicios sociales (PCD-PSS- I:l IEI D grupos de edad determinados por l SDIS, D EI D

1 [017) con sus respectivos protocoios, instructivos y zlmmbmmammm

formatos asociados a estos y de acuerdo 2 lo descrito alimenios y suministrando las raciones a la poblacion

Mantiene disponible en un lugar visible del Comedor
Comunitario, las minutas patron, el ciclo de mends y los
documentos de analisis de aporte nutricional a las
personas manipuladoras de alimentos, asl como ef ciclo

EO
BE;
[

| Oirece meniis especiales en las fechas de navidad y
fin de afio conforme los criterios establecidos por la
Subdiveceion de Nutricion.

[Jo
[z
[x]z

de menus y e menu del dia para visualizacion de las
personas beneficiarias del servicio.

Ne Variable Nivel de Cumplimiento
Utiliza la totalidad de ingredientes listados en ef analisis del aporte nutricional para cada preparacion y de acuerdo con los aspeclos sefialados
en el anexo técnico numerales 5.1.1.1.2 Ciclo de mends. I_i_l Iﬁ ﬁ
PesoMelo "~ PesoNeto |
Meni | Ingredientes | Requerido (kg) "'”f'i;’?’" Meni | Ingredientes |Requerido (kg) ”TET
Sopao \ I \\ B S—
5 R | Tubéreulo \\4 N
| o platano
™~ | Bebida de [
Cereal \\‘_\\i o R =
! |
SRS = s Postre \ =
Verdurao 1 \\ ‘\
ensalada | i i e = w0 = FS
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Variabie

Nivel de Cumplimiento

Cualifica al talento humano del Comedor Comunitario en el procedimiento Planificacién Alimentaria y su implementacién en los servicios
sociales de la SDIS, el Procedimiento Abastecimiento de Alimentos, con sus documentos y formatos asociados, manejo de minuta patrén, ciclo
ﬁmMWM&MymMm&Mymdemm
minimos de aceptacidn y rechazo, en kos tiempos sefialados en el anexo téonico.

Fecha Minuta Patrén: Fecha: Estandarizacion

Dia_NA Mes NA Afo NA Dia NA Mes NA Afo NA
Fecha Procedimiento: Fecha Recepcion-Criterios:

Dia_NA Mes NA _ Asc_NA Dia_NA _ Mes_NA Anc_NA

OO0

_ Categorfa 2: Subcomponente Vigilancia Nutricional

Variable

Mivel de Cumplimiento | N°

Nivel de Cumplimiento

Profesional en Nutricion y Dietética parficipa en las
actividades de fortalecimiento lécnico en toma de
medidas antropométricas, sensibilizacion en vigilancia
nutricional y las demas programadas por hl
Subdireccién de Nutricion Profesional en Nutricion y Dietética realiza la toma
de datos antropométricos, dispomiendo de los
equipos (balanza digital y fallimetro), en las
condiciones sefialadas en el anexo lécnico.

Fortalecimiento Toma medidas antropométricas:
Dia_NA Mes _NA Aro_ NA

Sensibitizacion Vigilancia Nutricional Profesional Fecha Toma de datos antropométricos:
de Nutricion y Dietética:

Dia_ NA_ Mes_NA Ano_ NA

O 0O &

[Dia_NA Mes NA Afo_NA

Soclalizacién Nutricional|
beneficiarios:
Dia_ NA Mes_ NA  aso_ NA

Clasificacion

O 0O [

|acuerdo con ko establecido en el anexo écnico

Realiza orientacion y abordaje a los casos
identificados con malnutnicion, atendiendo la linea
fécnica de ka Subdireccion de Nutricion

Registra y presenta el reporte de digitacién de medidas
antropométricas en e sistemna misional SIRBE de

10

00 &

DO
3
[x]z

Variable

Nivel de Cumpiimiento

1

Cmmﬂm&WMmmﬁmewmmﬁm.thm
mummammmmMomemﬂm&mwﬁa un (1) afio. Cumple
nmbsamdeiadaspahmﬂadsarﬁaﬁaendmSimmmwﬂa:humbtam(nafmoelsemmsefmﬁn
lasi:maiwimsspn(prhnarauazelmCIAmmmmmﬂmathmdehvﬂadetmn,
vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente

P NA Porcentaje de Cumpiimiento: NA %
NA

Ci

Fecha: Dia _NA Mes: NA  Aso: NA N Acta:

Hospital/Subred:

[Jo
[z
[x]z

NA !
32 Procesos del Servicio de Alimentacidn

3.2.1. Compra de Alimentos

Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable

Nivel de Cumplimiento

12

Elabora e implementa plan de compras de alimentos,
en jos formatos publicados en el 3G de la SDIS con
el ciclo de menus, andlisis nutricional y grupos

ofiulim

Da cumpfimierto con lo establecido en la Resolucion
5109 de 2005 y demas normas concordantes y
complementarias, asi como los lineamientos técnicos
establecidos por el Ministerio de Salud y Proteccién
Sccial, el INVIMA y la SDIS. Para ef caso de producios|
camicos cumple ratulado de acuerdo con el Decreto
1500 de 2007

13

|garantizando su disponibilidad para minimo dos (2)

efarios en atencién con su respectivo cronograma.
Se adquieren los alimentos de acuerdo con los
aspectos sefialados en ef anaxo técnico numeral|
5.1.3.2.1 Compra de Alimentos.

Se adoguiere caAmicos, abarrotes, tubérculos, frutas,
verduras y lacteos para las  preparaciones

dias de operacion y de acuerdo a las condiciones
establecidas en el anexo técnico

olulim
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nNe Variable Nivel de Cumplimiento
Cuenta con las fichas técnicas y mmmﬁmoMWmmfmmmam(ﬂaﬂo&m
mmmmmmmymymdemmmmwhymm ¢ kol NA
autorizacion sanitaria de acuerdo con el Decreto 1500 de 2007 y para I registro santario de acuerdo con ka Resolucién| | | [
?19de2n15.SIMmWMmsmﬁ)mdmmamﬁmmnm
fr @ la inscripcidn y solicitud de la visita de inspeccion, vigilancia y control frente a la autoridad sanitaria competente, dejando
muhmm
S—— = - . NP
r [ Fecha Concepto c " | E IR Registro-Pesmi
- ] - SSair © Notificacion
Polo |
\
14 ! S ~ B
Cueso | |
e B ? —
—— — \"“\
Crema de
leche o L = | - E—
Huevos \
\
NI | . \
L Nivel de Cumplimiento

i5 Came

Cmmhmheuﬂeddomhﬂsolucﬁﬁ?ddezma.cqﬁhw.mzaydmdsmvigemmmeihmm
de alimentos y cuenta con fas actas de inspeccidn, vigilancia y control de los vehicudos con conceplo favorable y fecha de expedicién
linferior a un (1) afio. Los conceptos sanitarios de los vehiculos iransporiadores son acordes a la naturaleza de los afimentos a transportar v,
realiza seguimiento a las condiciones de fransporte mediante el Formato Transporte de Alimentos FOR-PSS-232

|
Alimento Proveador Piaca Vehicuio Fecha Conceplo Sanitasio | Conceplo

Puipas

Nivel de Cumplimiento

Variable

NA

nto de alimentos (FCD-PSS5-038)" e implementa lo establecido en & Instructive Recepeidn de alim

Aplica el Procedimiento Ab

i6
tados el anaxo técnico

de entrada y salida de alimentos asoclados (FOR-PS5-236} de jo con los aspech i

P C NG
(INS-PSS-012) publicado en ef SG de la pagina web de ta SDIS, junto con los formatos Recepeion de alimentos (FOR-PSS-230) y Control| D D
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Variable Variabie Nivel de Cumpiimiento

Los alimentos que reguieren cadena de frio son
almacenados en condiciones de temperatura de
refrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C o congelaci

hasta - 24'Cysenrnplemenhbshrmsos'€mtolde
temperatura de equipos de refrigeracion (FORPSS-|

Los  aliment I
indivdualmente, como granos y olros que presenten
largos periodos de wvida (tl se almacenan a
temperatura ambiente, sin contaclo directo de kb bz
solar, sin presencia de humedad y se ubican en
estanterias de manera organizada,

48jen recipientes herméticos o bolsas de polietileno

Los afimentos se rotulan con: Nombre ded alimento,
fecha de ingreso, fecha de egreso o fecha de|
vencimiento para productos empecados, nimero de
kle cuando aplique. Para almaceramiento de
alimentos en refngeradores y congeladores, se
evila la contaminacion cruzada y son empacados

dioandin rund

tr; y fugas.

son  al los a temperatura
(no superior a 25 °C), en un recipiente|
pldstico higienizado, rolulado con la fecha de
[vencimienio tomada del empagque oniginal

s

00

El almacenamiento de alimentos preparados como
ensaladas y jugos del mismo dia, se realiza en
recipientes de malerial higiénico sanitario, cermados of
hesméticos y separados de los afi crudos, sin
ningin  tipo de conlacto y diferentes|

No se ewdencia afimentos vencides o en mal
estado.

Enmdemwmemad
Protocolo Desnaturaliz de alimentos (PTC-
PSS-026) wigente y formatos asociadoes, publicados
melSGdehmmdelaSDts conforme a

&nmhm@mm&muqummmhmumy

compartimentos. IB 1 tablecidas por la SDIS.

Variable Nivel de Cumplimiento
Ei pre-alistamiento de alimentos se realiza aplicando los pasos de: sdemnmhm kado, corte o picad do de
los alimentos. Las frutas, verduras, enlalados, bolsas de leche y pulpas son y desin pm\mala,, paracion.

web de la SDIS.

Realiza proceso de descongelacion de productos]
camicos segdn lo estipulado en anexo técrico (en
refngeracion y no a chormo de agua, canecas con agua

ofulim

La preparacion del jugo o sorbete se realiza una)
hora antes del servido v no se incorpora bloques de
hielo o bolsas de leche congeladas a la
preparacion.

lptepuu:mttm

Vanable Nivel de Cumplimiento | N* Variable Nivel de Cumplimiento
Implementa lo establecido en el Instructivol
Preparacion de alimentos (INSPSS-014) vigente | Las ladas y postres que conby P c NG NA
formatos asociados, publicados en el SG de la pagina| son cortadas y pk el mi dia de i E] D D

veces con un intervalo de iempo de dos haras.

24

Grupo de Alimentos ‘ Praparacién ;;nn Tic | T2vC
Sopa o Cazuela Ajiaco ‘ 891 82.5_
 cera Aoz con arveja verde fresca 851 | 817
Proteina Pechuga de polio rﬁ:crlada con salsa criolla 87,4 80,3
EnssladacVerkra Tajada de aguacate NA NA
Tubéreulo :I:k;am - NA o —N-ﬁ; - NA
Bebida de Frta Soibete de mango 126 | 73
Pnsir_e— i Pera en trozos con helado NA NA

0 sometidos a proceso de coccion).

Variables Nivel de Cumpiimiento
Se garantiza las temperaturas de refrlg 36n (enfre 2 a 4 °C +/-2 *C) y para preparaciones con proceso de coccitn se garantiza una G NG NA
mmahmmwraastmemmmemwm&mm&m@mmﬁnwmm D E D
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3.28. Servido y Distribucién de alimentos s
N Variable Nivel de Cumplimiento | N° Variable Nivel de Cumplimiento
P St e : Y0 st c NC NA :mnmxsdammdmﬁiowﬁd; & NC
mdaumdelaspreparmnesyseraahzaelsemdode | del aii e ; e NA
los alimentos, teniendo en cuenta los utensitios E ; treg apoyo” o D E’ I:]
estandarizados y en menaje en buen estado, higienizado)
| Revcrimntom %ﬂemﬁm ‘E“a;“y Cuentan con la autorizacion por parte de la SLIS para
o ' n‘:iymen::;a, “
Los aderezos como yogur, crema de leche, leche - . :
2 Adicional se toda se
condensada, uvas pasas, queso (rallado o en cubos) y eenmh:eqw'nnxnc:ﬁaga
'rsehigwermpaﬂedeloapoﬁrﬂsabasedefnﬁsl okl Qe 21 al C Comurites
se adiciona en e momento del servido, sobre la porcion " i ¢ _.'EEdEtE deZDDa:;o HHErio
individual. SO (epic o de et QESe
de 35g.
No se manipula los alimentos directamente con las c NC NA c NC NA
mancs, sino con e uso de ulensiios como pinzas, m |Las  camacteristicas  organolépticas  de  las DE[:]
27 cucharas, frinches o tenedores, entre ofros. No se hace) apfm&u‘m(m&or.sahor.m.miﬁemia]mﬂ
uso de guantes desechables y los alimentos calientes| caracteristicos en cada una de las preparaciones
servidos no permanecen en tiempo de espera por mas listas para senvr.
de cinco minutos en fa linea de servido
N® Variables Nivel de Cumplimiento
Se mantiene a disposicion de las personas beneficiarias durante el tiempo de servido, distribucion y consumo, tres (3) recipientes con especias o c NC NA
29 |condimenteros, tales como orégano, pimienta negra y aji triturado, para ser adicionados por las personas beneficiarias de acuerdo con su EI D El
preferencia e identificados (nombre del producto, fecha de vencimiento y lote)
3.3.Toma de Muestres para Evaluar Ia Calidad Microbiolégica del Servicio de Alimentacién
c NC NA Permile_h aphicacion de pmehas rnicrobiobgicits ¢ NG NA
E D D establecidas por la normatividad nacional y las demas D D
Almacena las muestras dianas de alimentos preparados| requerndas por la SDIS para los analisis & item de
30 de acuerdo con lo registrado en el Formato Preparacion 31'msayodemterias primas, productos terminados,
de Aimenios y en ios liempos esiabiecidos en el anexo) superficies, frolis de manos de personal manipulador]
tecnico. de alimentos agua de consumo y otras pruebas
microbiologicas que sean tomadas por la SDIS o por
terceros autorizados por la SDIS
Cumple con los requisites microbioldgicos vigentes de la
nommatividad nacional y los demas requeridas por la c NG NA Impie e e e 2 = c NC  NA
SDIS para los andlisis 5 item de ensayo de materias l:l D E o "abs PRpIRE mem"”"se' o 'Eq.”me"dad; = D
|primas, productos terminados, superficies, frolis de 13 ik gﬁ d g
32 mancs de al manipulador de alimentos, de ne 2 prebes
Perear iyl S microbiclogicas que sean tomadas por la SDIS o por|
consumo y olras pruebas microbicldgicas gue sean I autorizados por la SDIS
tomadas por la SDIS o por terceros autorizados por b,
SDIS.
N Variable Nivel de Cumplimiento
o ) c NC  NA
% Toma los items de ensayo necesarios, en caso de brote o evento epidemioldgico relacionado con posible contaminacion alimentaria o enfermedad D I:I
transmitida por amentos - ETA
N Variable Nivel de Cumplimiento
c NC NA
35 Garantiza la aplicacion de las Buenas Practicas de Manufactura - BPM en todos los procesos reafizados en el Comedor Cormunitario, asi como ka, El [:l

aplicacion de las normas de higiene, limpieza y desinfeccion para garantizar la inocuidad de los alimentos.
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N® Variable Nivel de Cumplimiento
Mewamummfmmammmmmammw e NG NA
vhwhciénaI‘aeiecuciéndelou‘wrﬂo.encolmendawnlnseﬂaiadoenhResdudénﬁMde?Oﬁyelmemmﬂm. [:l D

N Nombres y Apellidos Manipuladorasies) de Alimentos Frm:mm {
T \
2
38 3 _____ _\-““
4
6
7 T~
8
9

Ne Variable Nivel de Cumplimiento
EIMMM&MMMMMmbmmthWM,Mwm o NG N
médoowemmﬂeemnﬁnmodemgiamprofﬁhnd;mvigemhmwawmaﬁo. D

N Nombres yApeliidos Manipuladoras(es] de Alimentos Fecha Certificado Médico |
1 \
2 \
a| 2 - Sy
4
5 \
6 \ »
7 o T
8 \
2 \

N® Variable Nivel de Cumplimiento
Sm:ial‘melPrdocobLamdudeMam(PTC-PSSOCB}ptﬂimdnendSGdehSDtS,omellﬁdEniohumoMﬂ!adaparalaoperadénded
cmmmmmw»mwm;mmmmmmmwmm,
tales como: infografias, collages, habladores, frisos, entre ofras; en los tiempos establecidos.

8 Dispone de avisos o adverlencias al personal manipulador que indiquen el proceso de lavado de manos, ubicados en servicio de alimentos, area c NG NA
de consumo de alimentos y bafios. EI D D

’;'u” = \;m Nivel de Cumplimiento
Dispone de los muebles, equipos, ulensilios y menaje c . -
requeridos para la prestacion del servicio en e Comedor] c NC NA
e anexo técnico, en condiciones de buen eslado y Cuenialcunmnlaf_}&mmmmodem
funcicnamento. Plato hondo y plato pando es de acero Hprmdmymwmﬁmgammmm:
inoxidable. “Wmm,hojasdeﬁdadeuﬂaunodalua

i |equipos. donde se reflejen las caracteristicas del
*“*Para iushemﬁclariusqwemepdamlrnan&arecﬂ:anla1 eqw,n mpandad fechas y descripcidn de los
entrega de alimentos para consumo en casa, se cuenta mantenimientos.
con la cantidad establecida de recipientes hemméticos|
{Ocho (8) en total por cada participante) y marcados de
acuerdo con ko establecido en el anexo técnico.
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Variable

Nivel de Cumplimiento

41

Pummhlmwfuumn{wmtécmde

|vinculado a la operacion del Comedor Comumitario.

Fecha Fortal to Nutricionist

Dia_ NA Mes NA ado_ NA

Fecha Fortalecimiento Responsable Servicio:

NA Mes NA Ane  NA

|Fecha Divuigacion:
Dia_NA  Mes NA  aso  NA

Dia

42

Realiza seguimiento a la implementacion y reporte)
de acciones asociadas al Manual de buenas]
||:=:lras para fa pr 1 de  péndid: y|

de ; diante o
Mawmumm;mmm&
de afi {FOR-PS5B03) vigente |
el reporte trimestral consolidado, a mas tardar el
kmdhmwhsmm abil, julio
y octubre.

00 o

Variable

L

Variable

Nivel de Cumplimiento

Adapta ¢ implementa e Plan de Saneamentc del
Comedor Comunitario cumpliendo con la Guia de Plan
de Saneamiento establecida por la Secretaria Distrital
de Integracidn Social.

Todas las dreas del Comedor Comunitario se

dotacion nequems Guantes, escobas y Iraperos son
identificados con el color definido para cada Srea,

Nivel de Cumpiimiento

JNuseM'nﬂu‘usopmmiadephnas.
{roedores o vectores,

Variable

@00

Nivel de Cumplimiento

45

{Nutricion y Salubndad, dumdebﬂmm
(5) dias calendano de cada mes, que dé cuenta del
cumplimiento de los compromisos de! componente en
mencion con sus respectivos soportes, de acuerdo con|
los lineamientos definidos por la SDIS

Variable

Cumple con e factor de seleccion Aporte
econanm adicional para la contratacion de

en nuincion y dietética, de acuerdo con
Ilnsmmmpmmstécnbns tiempos y evidencias
establecidas por la SIS, en caso de haber sido
ofertado dentro del proceso competitivo,

47

Da cumplimiento con lo establecido en el Decretof
Distrital 389 de 2009 y demas normas concordardes.,
{por lo cual no podra recibir ni recaudar donaciones,
aportes voluntarios, cuotas de corresponsabilidad o de

[

parte de la Supervis

|Et ntimero de personas beneficiaras registridas en ¢ apicstive RAD es acorde al namer de p a en la planiiia de asistencia
Hora de Registro HNimero Registro Asistencias RAD MNeimero Registro Asistencias Planilla Comentarios

12m 45 94
1:00p. m 105 194
2:00p. m. 204 305
200 p. m. 256 347
30 p.m. 366 386

Total 386 386
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Se realiza visita de acompanamiento de supervisién de nutricién para la verificacion de la entrega del menu # 15 semana 3.

A continuacion se relacionan las variables calificadas con no aplica (NA):

Variable 4. No aplica, se realiza en el mes de diciembre de 2025.

Variable 34: No aplica, no se ha presentado brote o evento epidemiologico relacionado con posible contaminacién alimentaria o
enfermedad transmitida por alimentos - ETA

Las siguientes variables 5-11, 14-15, 31-33, 36-37, 4042, 46-48 se calificaron con no aplica (NA), ya que se inicio visita a las 12:00
horas, por lo tanto, las mismas no se alcanzaron a evaluar durante el acompafiamiento de la supervision, Las variables 7, 8, 14 y
33, continian abiertas y se les realizara seguimiento en la prixima visita,

Se socializa y se deja copia del acta de visita al asociado.

ey

A Bl -l
N7 (7 95550 557 '

4
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Tipo | e

Descripcion

Fecha Limite
Cumplimiento

Se evidenci6 que los alimentos que requieren cadena de frio como el sorbete, no son

Q 2 almacenados en condiciones de temperatura de refrigeracion no mayores a 4°C +/-2°C. Précjma viska
Se evidencid que el almacenamiento de la preparacion sorbete de mango no se realizé en

(o] 19  |recipientes de material higiénico sanilario, cerrados o herméticos, sin ningtn tipo de contacto y en| Proxima visita
diferentes compartimentos.

o 24 Se evidencité que la temperatura de la preparacion sorbete de mango esta por fuera del rango de Préxima visita
temperaturas. Primera temperatura 12,6°C y segunda temperalura 7,3°C.
Se evidencid que el asociado no garantiza a las personas beneficiarias el total de los componentes

R 26 del menii en el momento de la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el ciclo de menas| Proxima visita
establecido, toda vez que no se observé el componente pollo en la preparacion ajiaco.

o 28 Se evidencié que la preparacién sorbete de mango no cuenta con la caracteristica organoleplica Piéxiina visita

(sabor), ya que el mismo no es caracteristicos debido a un ligero sabor de jugo de mango en agua.
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SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS FORMATO NO
ALEALIA Mason FORMATO ACTA DE VISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO CONTROLADO
m“::;‘;;w COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
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£ fLTesks Sy £ :
R%| 8 o Seguimiento Supervision 3 | estado 5
Fo| & -
e ddimmiaaaa NO R [RR
30/07/2025: Se evidencié que el asociado no aplica los procedimientos de
Planificacién alimentaria y su implementacién en los servicios sociales (PCD- ;
1 18/07. . - ;
@ oz PS8-017) con sus respectivos protocolos, instructivos y formatos ascciados aH Ablerto
estos y de acuerdo a lo descrito en el anexo técnico. Segunda cbservacion.
30/07/2025: Se evidencié que el asociado no aplica los procedimientos de
o} 2 18/07/2025 servido para el grupo etario 8 a 13 aios, estan por fuera de los rangos Abierto
establecidos para la preparacion ajiaco. Segunda observacion.
30/07/2025: Se evidencit que los alimentos se rotulan adecuadamente y lus‘
o 19 oS huevos se almacenan de acuerdo a las condiciones establecidas. K Carrans
30/07/2025: Se evidencié que el asociado realiza los procesos de
& | = Ll descongelacién de productos camicos seguin lo estipulado en anexo técnico. S
30/07/2025: Se evidencit que el asociade almacena las muestras diarias de
o | 30 18/07/2025 alimentos preparados de acuerdo con lo registrado en el Formato Preparacion Cerrado
de Alimentos y en los tiempos establecidos en el anexo técnico.
30/07/2025: Se evidenci6 que el asociado dispone de los muebles, equipos,
R 39 18/06/2025 utensilios y menaje requeridos para la prestacién del servicio en el Comedor Cerrado
Comunitario conforme las especificaciones sefialadas en el anexo técnico.
-
-‘""‘-u._
B

Quien Atiende ia Visita

Quien Realiza la Visita

JEFFERSON GALEANO

ALFONSO ESTEBAN ALARCON ORTIZ

o {/ . Firma =
79.880.358 1.087.857.222
Cédula de Cludadania Cédula de Ciudadania
RESPONSABLE DEL SERVICIO APOYO A LA SUPERVISION ANS
Cargo Cargo

Nota: La firma de este documents implica aceptacidn da todo lo escrito.




Codiga: POR-PES 227
PROCESD PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES Vershn: 3
" BOROTA DL FORMATO INSPECCION BLAN DE MUESTREQ PORGIONES GERVIDAS A
PP T iy Pigina: { de 1
SUBDIRECCION LOGAL | ] COMEDOR : 377G H &Y :
LOCALIDAD: TUNJUELITO SERVICIO SOCIAL: comNmaRi | UNDADOPERTVA | b D 3010712028
CODIGO SIRBE NOMERE DEL ROL O CARGO -
T TR A 306 UNIDAD nsm PROFESIONAL ALFONSO ESTEBAN ALARCON ORTIZ | SUBDIRECCION APOYO A SUPERVISION
) OPERATIVA: EVALUADOR: TECNICA:
TIEMPO DE COMIDA A NUMERO DE ‘
ikt ALMUERZO premibid 18 NUMERO DE MUESTRAS RESULTADO
NUMERO PESO O
GRUPO DE ; ; ITEMS QUE
TOTAL DE MENU MENU VOLUMEN NO
E\!ELDS.EDO CLETiAs | PROOARIES | REALBIS s vstvnslu.umégu 12| 8| a8 6|7 8|59 |1 1 2|[13| 4 18] 1718|192 cumeel N
AEVALUAR ESTABLECIDO L
FEIOQ 49 | 82 | 68 | B3 | 84
PECHUGADE | PECHUGA DE | VOLUMEN
9413 & POLLO POLLO & PORCENTAJE A §
Aflos MEGHADA CON | MECHADA CON ADECUAcion | B | 104 | 110 | 106 | 108
I K
SALSA CRIOLLA | SALSA CRIOLLA o e B e e
PESQO | g5 | 145 | 146 | 147 | 158
T 5 ;RROZ CON | ARROZCON M_ _
ARVEJA VERDE | ARVEJA VERDE 147 CENT. vz wil s | ol dor \ 3
Afos FRESCA FRESCA ADECUACION :
CALIFICAGION | 1 | a3 | 8 | 3 [ 3
FESG O
SA13 TAJADA DE TAJADA DE e
BORCENTAJE N\
AROS ¢ AGUACATE | AGUACATE » ADECUACION | %€ | 199 | 100 | 100 | 102 s
CALIFICACION | 3 | 3 | 3 8 | 8
PESOO | ya | wa | na | na | Na
| VOLUMEN _ :
BA13 .
Afios 5 NA NA NA _ZOQEELBEL “"‘uméﬁ NA | NA | NA | WA | NA _ 3
CALIFICACION | NA | NA | NA | NA | ma
PESOO | 203 | 312 | 228 | 261 | 248
9413
AROS 5 AJIACO AJIACO 270 g:ga;m 108 | 11¢ | 84 | 104 | 90 ‘ 1
cauFicacionN | 3 | 1 | 1| 3| 3
PESOO | 541 | 200 | 310 | 288 | 202
___VOLUMEN
9A13 SORBETE DE | SORBETE DE :
ARCS 5 MANGO MANGO =0 mm!nigeiu!;m]m 104 | 57 | 03| 88 | 87 " 3
cauricacion | s | s [ 3| 3| 3
FESCO --
8o | 87 | 86 | 92 | 5
BA13 PERA EN PERA EN M hY
5 TROZGS CON | TROZOS CON 88 ROEN 108 | 101 | 112 | 1 : 3
Afios HELADC HELADO ADECUAGION |- e 4
CALIFICACION | 3 | 3 1 3 3 )
Pars diligenciar esie documento lenga en cuenta las siguientes o i y marque en calilicacién el ni sorrespond + Marque: (3) CUMPLIMIENTO (1) NO CUMPLIMIENTO
OBSERVACIONES: Se svidencit Intercambio da componente postre, sa enfraga para en reemplazo de uva.
FIRMA QUIEN DA O RECIBE LA /,W;]/ FIRMA PROFESIONAL QUE REALIZA
INFORMACION: LA VERIFICAGION: -1
NOMBRE({S) Y APELLIDO(S}: JEFFERSON GALEANO NOMBRE: AL ESTEBAN CON ORTIZ
CEDULA DE CIUDADAMIA: "" 79.880.368 CEDULA DE CIUDADANIA: 1.087.867.222"
CARGO: RESPON&AELE DEL SERVICIO CARGOD: APOYO A SUPERVISION




LA BT

PROCESOQ PRESTACICN DE SERVICIOS SOCIALES

Cédgo: FOR.FES- 246

Versidn 1

Semana 3, menl # 15,

DE BOOOTA D.C FORMATO EVALUACION DE CARACTERISTICAS ORGANCOLEPTICAS Fecha: Memo 202303042 - 20122023
AETAE TAA LN DB BITCRRAC KN BSOS iAL mm 18 ‘
SUBDIRECCION LOCALLOCALIDAD: TUNJUELITO Isemeo SOCIALMODALIDAD: COMEDOR COMUNITARIO
UNIDAD OPERATIVA: 113771-CCCP 06:002 ABRAHAM LINCOLN
DIRECCION: KR 13 51 88 SUR TELEFONO: 3123334711
3 _ FUNDACION GESTORA INTEGRAL CONGTRUYENDO
FECHA (dd/mm/aaas): 30/07/2025 OPERADOR: el sy
ALIMENTO O ALIMENTO O
PREPARACION PREFARACION Muesra n® COLOR OLOR SABOR ASPECTO PROMEDIO CALIFICACION OBSERVACICNES
PROGRAMADA REALIZADA
PECHUGA DE POLLO | PECHUGA DE POLLO ! ? 7 7 I 7
MECHADA CON SALSA | MECHADA CON SALSA 2 7 7 7 7 7 3
c
RIOLLA CRIOLLA - - - s : z
1 7 7 7 7 7
ARROZ CON ARVEJA | ARROZ CON ARVEJA S : i 3
VERDE FRESCA VERDE FRESCA 2 ? 7
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
TAJADA DE AGUACATE | TAJADA [JE AGUACATE 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 7 7 7 7
AJACO AJACO 2 7 7 7 7 7 3
3 7 7 7 7 7
1 7 d 7 7 ? En ol sabor de la preparacion no se
SORBETE DE MANGO | SORBETE DE MANGO 2 7 P 7 7 7 1 potcibe el sabor a leche, caracteristica del
3 7 6 7 7 7 obes:
1 7 7 7 7 7
PERA EN TROZOS GON | PERA EN TROZOS CON -~ - 3 "
HELADO HELADO 2 7 7
3 7 7 7 7 7

FIRMA PROFESIONAL :

NOMBRES Y APELLIDOS: _ALFONSO ESTEBAN ALARCON ORTIZ

FIRMA COORDINADOR O RESPONSABLE: /? i____i_ ﬁéé‘ “ /‘E

NOMBRES Y APELLIDOS:




PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS Formato No
Y FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO Controlado
”n“ﬁg-'iﬁﬁﬂ‘E.%? COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD
Integracion Social CONVENIOS DE ASOCIACION 2025
FECHA DE VISITA DIA 30 MES 07 ARIO 2025

IDENTIFICACION COMEDOR COMUNITARIO

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO: 113771-CCCP 06-002 ABRAHAM LINCOLN

N° CONVENIO/VIGENCIA: 7966-2025
TIPO DE VISITA:

Apertura Seguimiento | X Cierre

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE

30 jul 2025 12:32:13 p. m.
# 51-54 Carrera 13a

Bogota, D.C., 110621
Colombia

Variable: 24 Variable: 26

Descripcidn: Se evidencid que la temperatura de la preparacién| Descripcion: Se evidencié que el asociado no garantiza a las
sorbete de mango esta por fuera del rango de temperaturas.| personas beneficiarias el total de los componentes del menu en el
Primera temperatura 12,6°C y segunda temperatura 7,3°C. momento de la entrega del apoyo alimentario de acuerdo con el ciclo
de menus establecido, toda vez que no se observd el componente
pollo en la preparacion ajiaco.
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PRESTACION DE SERVICIOS SOCIALES
SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS

Formato No

ALCALDIA MAYOR
OE BOGOTADC.

FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO

COMPONENTE ALIMENTACION, NUTRICION Y SALUBRIDAD

Controlado

Botisia 3
Integracion Social

CONVENIOS DE ASOCIACION 2025

MENU SUMINISTRADO EN VISITA

SEMANA N°3 MENU: 15

GRUPO 3: de 6 a 8 afios

GRUPO 4: de 9 a 13 afios

GRUPO 5: mayores de 14 afios

Apoyo ala supervision

ALFONSO ESTEBAN ALARCON ORTIZ

Nombres y Apellidos

1.067.857.222

Cédula de Ciudadania
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